
Edible Food Recovery
Requirements for Businesses
Senate Bill 1383

Senate Bill (SB) 1383 is now in effect

Which businesses must
recover edible food?

Under California’s SB 1383, certain food generators are required to donate the maximum amount 
of edible surplus food instead of sending it to compost or landfill. Any remaining non-edible food 
must be disposed of through an organic waste collection service. These actions are mandatory 
and play a vital role in reducing greenhouse gas emissions and combating food waste. You are 
responsible for ensuring proper food recovery and organic waste practices at your facility.

All written agreements and records must be 
maintained onsite and made available for 
inspection and review by the applicable City 
or County, CalRecycle, or any designee
authorized to enforce SB 1383 requirements.

Tier 1 Bussinesses
Supermarket (with revenue ≥ $2 million)
Grocery store (≥10,000+ sq. ft)
Food service provider
Food distributor
Wholesale food vendor

.1    Recover edible food
Instead of disposing of edible food, safely 
recover the maximum amount for donation. 
Evaluate the types, amounts, and frequency 
of surplus food to identify opportunities for 
donation. Businesses must not intentionally 
spoil food.

2    Keep Written Agreements
Establish a partnership with a food recovery 
organization or service to donate your surplus 
food. Sign a contract or written agreement 
with any food recovery organizations or
services that pick up or receive edible food 
from your business.

3    Track and Recordkeep
Maintain a list of the following:

Name, address, and contact information of 
food programs that received donated food
Types of food donated
Frequency and quantity of food recovered
in pounds per month

Tier 2 Bussinesses
Restaurant (≥ 250 seats or ≥5,000 sq. ft.)
Hotel with onsite food facility (≥ 200 rooms)
Health facility with onsite food facility
(≥ 100 beds)
Large events and venues
State agency with cafeteria
(≥ 250 seats or ≥5,000 sq. ft.)
Local education agency with onsite
food facility

(559) 237-9425
www.midvalleydisposal.com

Scan this QR Code to find a list of
edible food recovery organizations

What does my business
need to do to comply?



Recuperación de Alimentos Comestibles
Requisitos para Negocios
Ley del Senado 1383

La Ley del Senado (SB) 1383 ya está en efecto

¿Qué negocios deben recuperar
comida comestible?

Según la ley SB 1383 de California, ciertos generadores de alimentos deben donar la mayor cantidad 
posible de excedente de comida comestible en lugar de enviarla al compostaje o al vertedero. Los 
restos de comida no comestible deben desecharse a través del servicio de recolección de desechos 
orgánicos. Estas acciones son obligatorias y ayudan a reducir la contaminación y el desperdicio de 
alimentos. Usted es responsable de asegurar que en su establecimiento se cumplan las prácticas 
de recuperación de alimentos y manejo adecuado de desechos orgánicos.

Negocios de Nivel 1
Supermercado
(con ingresos iguales o superiores a $2 millones)
Tienda de abarrotes
(10,000 pies cuadrados o más)
Proveedor de servicios de alimentos
Distribuidor de alimentos
Vendedor mayorista de alimentos

.1    Recuperar Alimentos Comestibles
En vez de desechar alimentos aptos para el 
consumo, recupere de manera segura la
mayor cantidad posible para su donación. 
Analice los tipos, cantidades y frecuencia del 
excedente para encontrar oportunidades de 
recuperación. Está prohibido que los negocios 
echen a perder alimentos de forma intencional.

2    Mantenga Acuerdos por Escrito
Establezca una colaboración con una
organización o servicio de recuperación de 
alimentos para donar su comida sobrante. 
Firme un acuerdo por escrito con una
organización o servicio que recoja o reciba 
alimentos comestibles de su establecimiento.

3    Hacer Seguimiento y Llevar Registros
Mantenga un registro de lo siguiente:

Nombre, dirección e información de
contacto de los programas de alimentos 
que recibieron donaciones
Tipos de alimentos donados
Frecuencia y cantidad de alimentos
recuperados, en libras por mes

Negocios de Nivel 2
Restaurante
(250 o más asientos o 5,000 pies cuadrados o más)
Hotel con servicio de alimentos en el lugar
(200 o más habitaciones)
Centro de salud con servicio de comida
en el lugar (100 o más camas)
Grandes eventos y recintos
Agencia estatal con cafetería
(250 o más asientos o 5,000 pies cuadrados o más)
Agencia educativa local con servicio de
alimentos en el lugar

(559) 237-9425
www.midvalleydisposal.com

Escanee este código QR para
ver una lista de organizaciones
de recuperación de alimentos.

¿Qué debe hacer mi negocio
para cumplir con la ley?

Todos los acuerdos escritos y registros deben ser 
mantenidos en el sitio y estar disponibles para su inspección 
y revisión por parte de la ciudad o condado correspondiente, 
CalRecycle, o cualquier persona designada y autorizada 
para hacer cumplir los requisitos de la SB 1383.


